ENTREES

Commencez par une entrée de saison

Le carpaccio de gravlax de saumon mariné par ~ 9.00 €
nos soins
La salade de chévre chaud au miel et aux noix 8.00€
Le velouté du moment 8.00 €
SALADE DE LA BRASSERIE
La salade Caesar grand modele 16.00 €
PLATS

Poursuivez avec une recette généreuse

créée par notre chef

L'entrecéte de beeuf maturée 300g, sauce 24.00 €
bordelaise - avec frites maison et salade

verte

Le burger du Chef - buns, steak haché 180gr, 18.00 €
bacon grillé, double cheese et sauce maison

L'hamburger végétarien - buns, sauce maison, 18.00 €
salade iceberg, cornichon, oignons crispy, steak :
végétarien 160 gr)

Le jarret de porc a 'américaine 16.00 €
accompagneé de ses frites maison

Le pavé de saumon sauce yakitori 18.00 €

accompagné de polenta croustillante et
tomate a la provencale
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Assiette de fromage

FORMULES DEJEUNER

Appréciez notre formule du midi

Formule du jour entrée + plat + dessert

Formule du jour entrée ou dessert +plat

Formule plat du jour seul

L'assiette de brie avec salade verte et noix 6.50 €
DESSERTS

Se régaler avec une note sucrée et gourmande

Le café gourmand 8.00€
La pana cotta au citron vert et coulis de fruits ~ 8.00 €
rouges

La creme brulée, boule de glace vanille 8.00€
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JUS & SODAS

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, 33cl 400€

Fuze Tea 25 cl 400€

Limonade 25 cl 350€

Jus d'ananas 25cl 400€

Jus d'orange 25cl 400€

Sirop al'eau 20 cl 350€
EAUX
Perrier 33 cl 400€
Eau Abatilles Plate 1| 400€
Eau Abatilles Pétillante 1l 450 €
Eau Abatilles plate 0.5 | 3.00€
Eau Abatilles Pétillante 0.5 | 3.50€
NOS BOISSONS CHAUDES
Expresso 2.00€
Double Expresso 400€
Thé / Infusion 350€
Chocolat 350 €
BIERES 201 50 CL
Carlsberg 350€ 700 €
Grimbergen 400€ 8.00€
Monaco 350€
Panaché 3.00€
Supplément sirop (+0,50€)
APERITIFS
Ricard 3 cl 3.00€
Gin, Vodka, Rhum 4 cl 5.00€
Martini, Lillet 5 cl 5.00€
Kir 12 cl 400 €
Whisky Cutty sark 4 cl 6.00 €
Whisky Chivas 12 ans d'age 4 cl 8.00 €
Supplément coca, orange... 100 €

Prix TTC. TVA 10% sur I'alimentaire, 20% sur les boissons, service compris. | Pour votre santé, pratiquez une activité sportive réguliere | L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



VINS ROUGES DU BORDELAIS CHAMPAGNE

125 CL 375 CL 75CL 125 CL 75CL
Bordeaux AOP 4.00 € 18.00 € Champagne AQP 8.00€ 5400€
Cuvée Arom
Bordeaux AOP 450 € 12.00 € 20.00€
Chateau Dufilhot
VINS BLANCS
Bordeaux Graves AOC 500 € 25cL 75CL
L'Esprit de Lasalle . 25.00€
Graveg AOC 5.00 € 25.00 €
L'Esprit de Lasalle
Bordeaux 30.00€ .
Chéateau Valoux Pessac Léognan Ca‘?'”ac 450 € 20,00€
Chéateau Ponteney
Tariquet blanc classic 450 € 18.00 £
VINS ROUGES D'AILLEURS 2006 Bordeaux blanc sec 400 € 18.00 €
Cuvée Arom

Cote du Rhéne
Saint-Esprit 2020

DIGESTIFS 6CL

Bayley's, Get 27, Get 31 6.00 €

Armagnac 150 €
NOS GRANDS CRUS Cointreau 8.00€
Pessac Léognan 2016 TOUS LES MIDIS EN
Le Cadet de Larrivet Haut brion SEMAINE DE 11H30 A 15H00
Saint.Estéphe MAIS AU§S| TOUS LES JOURS DE MATCH
Les Hauts de Pez 2018 RESERVER : 05 56 50 28 26
eS0T ACCEDER A NOTRE CARTE

Chateau Coucheroy 2018

EN FLASHANT LE QR CODE
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VINS ROSES gseL meL

Cotes de Provence AOC
La Croix Irrésistible
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O- REJOIGNEZ LA COMMUNAUTE !
@la_brasserie_du_stade

450€  21.00€

Prix TTC. TVA 10% sur l'alimentaire, 20% sur les boissons, service compris. | Pour votre santé, pratiquez une activité sportive réguliére | L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.




